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FUNDAÇÃO UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CEARA 

Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego 
UNIDADE DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL-UNEP 

 
 

CURSO: AGRICULTURA FAMILIAR  MUNICÍPIO: TURURU  

Dias: 4ª, 5ª e 6ª    

TURNO: Diurno                     HORÁRIO: 13:30 as 17:30 

 
CARGA HORÁRIA TOTAL: 200 H 
  
COORDENAÇÃO DE ÁREA TÉCNICA: ANA LÚCIA VITORINO DE ALMEIDA 
 
 
PROFESSOR (A) DA TURMA: HERBENSON MARQUES GOMES 
 
 

AULA DATA CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

1 11/09 SEMANA DE INTEGRAÇÃO 

2 12/09 SEMANA DE INTEGRAÇÃO 

3 13/09 SEMANA DE INTEGRAÇÃO 

4 
18/09 

 

Introdução à Agricultura Familiar – Conceito, histórico e importância 

econômica da agricultura familiar. Agricultura familiar no Brasil, no 

Nordeste e no Ceará. Requerimentos, vantagens, desvantagens e 

desafios da agricultura familiar 

5 
19/09 

 

Introdução à Agricultura Familiar – Políticas públicas destinadas ao 

apoio e fortalecimento da agricultura familiar. (Quais são? Sua 

Importância? Como acessar?). Serão discutidas as principais políticas 

públicas voltas ao fortalecimento da agricultura familiar: PAA, PENAE, 

Crédito Fundiário, Seguro-safra, Pronaf, Programa de Cisternas, 

Quintais Produtivos, etc. 

6 
20/09 

 

Introdução à Agricultura Familiar – Será convidado um representante 
do Banco do Nordeste para apresentar e tirar dúvidas sobre as linhas 
de crédito do Pronaf.  
 

7 25/09 

Convivência com o Semiárido (conhecer para conviver) – 

Caracterização edafoclimática e geológica do semiárido nordestino. 

Fauna e flora da Caatinga.  

8 26/09 

Convivência com o Semiárido (conhecer para conviver) – Práticas e 

tecnologias de convivência com o semiárido: biodigestor sertanejo, 

sistema simplificado de reúso de água cinza domiciliar, tecnologias de 

captação e armazenamento de águas pluviais (cisterna de 16 mil litros; 

cisternas de enxurrada; cisternas calçadão; barragens subterrâneas; 

barreiros trincheiras; açudes inteligentes, etc.). 

9 27/09 Convivência com o Semiárido (conhecer para conviver) – Práticas e 
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Necessidades nutricionais; principais pragas e doenças e seu controle; 

pós-colheita e armazenamento. 




